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ENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA
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IMBOTTIGLIATO NELLE PROPRIE CANTINE DA MELINI s.c.a r.l.
GAGGIANO - ITALIA

ITALIA





	Melini

DOCG Chianti

+182130


	Région vinicole :
	Toscane

	Terroir :
	Marne et argile

	Encépagement :
	90% Sangiovese, 10% Canaiolo

	Alc./ vol. :
	12.5%

	Conservation :
	Agréable dès maintenant

	Température de service :
	14º - 16ºC


Le vignoble se situe au cœur de l’appellation Chianti ou le terroir et les conditions climatiques offrent une combinaison parfaite. Les vignes, densément plantées  et plantées relativement récemment sont taillée selon la méthode Guyot et du Cordon

VINIFICATION

Méthode traditionnelle effectuée avec des critères modernes. Macération pendant environ dix jours avec remontages fréquents afin d’apporter un bouquet plus parfumé. Maturation courte dans des petits réservoirs en acier inoxydable.

CARACTÈRE ORGANOLEPTIQUE DU PRODUIT

	Aspect visuel :
	Couleur rubis avec des reflets brillants 

	Aspect olfactif :
	Bouquet intense et complexe, avec des notes de fruit mûr (cerises et framboises) et des arômes floraux élégants (iris et violettes)

	Aspect gustatif :
	Aux Saveurs très fruitée, ce vin est généreux, savoureux et bien équilibré.

	Accords gourmands :
	Avec les pâtes (cannellonis farcis, lasagne à la viande, spaghetti bolognaise), le veau (côtes de veau à la milanaise, escalope au parmesan, Osso buco), et les pizzas
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