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	LES CHARMES

Les Vins Louis Tête

A.O.C. Morgon

+961185 




	Région vinicole :
	Beaujolais

	Terroir :
	Schiste et pyriteux 

	Age moyen des vignes :
	40 ans

	Encépagement :
	100% Gamay noir à jus blanc

	Alc./ vol. :
	13%

	Conservation :
	5 à 7 ans

	Température de service :
	14 -16ºC


L’appellation Morgon est le deuxième des neufs crus du Beaujolais par sa superficie et couvre environ 1000 hectares. La vocation du Morgon est dans l’obtention d’une bouteille de classe et de bonne garde. Aussi, le Morgon Les Charmes subit-il une cuvaison longue apte à permettre au vin d’élaborer son arôme particulier du terroir. La maison Louis Tête produit également des beaujolais provenant des autres crus tels que les Fleury, Brouilly et Moulin-à-Vent

VINIFICATION

Semi -carbonique

CARACTÈRE ORGANOLEPTIQUE DU PRODUIT

	Aspect visuel :
	Robe limpide, aux reflets violacés soutenus

	Aspect olfactif :
	Nez aux arômes de baies sauvages et de cerises évoluant vers le kirsch

	Aspect gustatif :
	Bonne présence de tanins, il est ample, généreux et présente une finale longue et raffinée

	Accords gourmands :
	Terrines de canard, les pâtés, les abats (rognons de veau au madère, ris de veau) les viandes grillées et rôties (côte de bœuf, rôti de veau, brochettes d’agneau, râble de lapin), les viandes en sauce (coq au vin, bœuf Stroganoff) et les fromages pâtes molle à croûte fleurie
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