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	Dona Antonia

Ferreira

 Porto Réserve personnelle 
+865311 




	Région vinicole :
	Douro

	Cépages 
	Touriga Francesa,Touriga Nacional,Tinta Barroca,Tinto Cão,Tinta Roriz

	Alc./ vol. :
	20%

	Température de service
	16 à 18 C 


La maison Ferreira fut fondée en 1751 par José Ferreira, un fermier de la vallée du Douro. C’est grâce à l’esprit entrepreneurial de sa petite fille Dona Antonia Adelaïde Ferreira, femme d’affaires convaincue et bien respectée du 19ième siècle que Ferreira est aujourd’hui une des maisons les plus reconnues du Portugal.  

VINIFICATION

Technologie traditionnelle du vin de Porto. Après un léger foulage avec égrappage partiel, vient la macération pendant la période de fermentation alcoolique qui vise à extraire le plus de composés possibles des pellicules. Au cours de cette phase, est effectué un rigoureux contrôle des températures de fermentation et de la densité afin de choisir le moment clé pour l'interruption de la fermentation par adjonction d'eau-de-vie. Ce moment varie selon les cépages, la maturation et le degré de douceur recherché.

Il fut transporté à Vila Nova de Gaia pendant le printemps qui suit où il entamera le processus de vieillissement propre au vin de Porto, dans des chais en chêne de 640 litres de style FERREIRA. Au cours de cette période, les vins ont été soumis à de nombreux soutirages, analyses et dégustations qui permettent d'accompagner son vieillissement et d'intervenir, quand les dégustations l'imposent, avec des coupages, des assemblages de vins plus jeunes et des améliorations.

La cuvée finale a été obtenue à partir de vins d’âge moyen de 7 ans afin de toujours obtenir le type et la qualité du Reserve Personnelle Dona Antonia. 

CARACTÈRE ORGANOLEPTIQUE DU PRODUIT

	Aspect visuel :
	Robe rubis violacé très profond

	Aspect olfactif :
	Nez intense d’arômes de fruits très mûrs et de fruits rouges cuits. Il gagne en richesse et en complexité grâce aux nuances florales évoluant vers un bois délicat 

	Aspect gustatif :
	Le Dona Antonia est un porto fruité, plein, il présente une fin en bouche, élégante et d'une grande persistance aromatique. Sa vigueur est caractéristique des meilleures récoltes du Douro, dûment sélectionnées pour obtenir ce «Réserva»

	Accords gourmands :
	Agréable avec les desserts chocolatés, les tartes aux fruits rouges et les fromages relevés (bleus, vieux cheddar, Gouda)
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