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REp WINE - VIN ROUGE
'BOTTLED BY EMBOUTEILLE PAR A. A. FERREIRA, S.A. VILA NOVA DE GAIA-PORTUGAL

13% e, /vol. IS0me





	Vinha Grande

Casa Ferreirinha

D.O.C DOURO
+865329




	Région vinicole :
	Douro, Portugal

	 Encépagement :
	Tinta Roriz, Touriga Francesa, Tinta Barroca, Touriga nationale

	 Alc./ vol. :
	13%

	Conservation
	5 à 10 ans

	Température de service
	18ºC


La maison Ferreira fut fondée en 1751 par José Ferreira, un fermier de la vallée du Douro. C’est grâce à l’esprit entrepreneurial de sa petite fille Dona Antonia Adelaïde Ferreira, femme d’affaires convaincue et bien respectée du 19e siècle, que Ferreira est aujourd’hui une des maisons les plus reconnues du Portugal.  

VINIFICATION
Après un foulage et un égrappage légers, le moût fût acheminé vers les cuves en inox où eut lieu la fermentation alcoolique Après une période de macération prolongée et définie cuve par cuve en fonction de l'année et des cépages, le moût fut séparé des éléments solides qui passèrent au pressoir. La mouture obtenue et le jus d'égouttage furent conservés séparément.

Il fut ensuite  transporté à Vila Nova de Gaia où, après les fermentations de finition, il séjourna et s'affina pendant  minimum 1 an dans des chais de bois de chêne d'une capacité de 225 litres.

La cuvée fut ensuite élaborée à partir des sélections effectuées au cours des nombreuses dégustations et analyses réalisées sur place. Seules se voient attribuer le nom de VINHA GRANDE les meilleures récoltes et celles ayant le mieux évolué en bouteilles. Tout est fait pour que la mise sur le marché 'ai lieu au moment où il devient propre à la consommation.

CARACTÈRE ORGANOLEPTIQUE DU PRODUIT

	Aspect visuel :
	Un vin rouge rubis aux tonalités violettes

	Aspect olfactif :
	Arôme dominé par les pointes florales (violettes) et de fruits mûrs. Il présente la complexité d'un vin élevé sous bois et développé en bouteille

	Aspect gustatif :
	Équilibré, il est très doux bien que la particularité de son corps lui confère à la finale une persistance et une élégance caractéristiques

	Accords Gourmands
	Idéal avec des grillades (saucisse, entrecôte), les abats (rognons de veau sautés au Porto) et les fromages pâtes molle à croute lavée (Munster, Laracam)
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